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Altbekanntes Wirtepaar ubernimmt das «Rossli»

Pachterwechsel in llinau Ab November werden Nadja und Rainer Hoffer den bekannten Gasthof in HInau fiihren.
Die beiden waren schon einmal in der Umgebung von Winterthur titig.

Der Stadtrat von Illnau-Effreti-
kon hat am Donnerstag bekannt
gegeben, dass Nadja und Rainer
Hoffer im «R0Ossli» die Nachfol-
ge des langjahrigen Wirtepaars
Vreni und René Kaufmann {iber-
nehmen werden. Die Kaufmanns
haben schon letztes Jahr verkiin-
det, im August 2022 in den Ru-
hestand zu treten. Den Gasthof,
welcher der Stadt Illnau-Effre-
tikon gehort, werden die Hof-
fers nach umfassenden Umbau-
arbeiten am 28. November wie-
derer6ffnen.

Gemadss Stadtrat hitten sich
nach der Ausschreibung rund 40
Gastronomen fiir die Pacht inte-
ressiert. Sechs konkrete Bewer-
bungsdossiers gingen schliess-
lich ein. Deren zwei legte die Pro-
jektgruppe unter dem Vorsitz von
Hochbauvorsteher Marco Nuz-
zi (FDP) dem Stadtrat zum Ent-
scheid vor.

Mit Rainer Hoffer iibernehme
«ein erfahrener Vollblutgastro-
nom» die Pacht, schreibt der
Stadtrat in einer Mitteilung. Hof-
fer verbrachte einen Grossteil
seiner Karriere in Grandhotels
im In- und Ausland. Aktuell ist er
im Berner Oberland als operati-
ver Leiter bei der Jungfrau Gast-

ronomie AG im Bereich Event-
management titig. Nadja Hoffer
wurde zweimal fiir den «Best of
Swiss Gastro Award» nominiert
und fiihrt zurzeit den «Nadja’s
Kitchen Cosmos», ein Gastroun-
ternehmen mit Sitz in Birsfelden
BL, das unter anderem Koch-
Events und Caterings anbietet.

Hoffer: «Bewihrtes
fortfiithren»

Die Hoffers — sie stammt aus
Stammbheim, er aus Wien — woh-
nen momentan in Birsfelden.
Von 2005 bis 2008 haben sie in
Oberstammheim den «Hir-

Stadtrat Marco Nuzii (links)
Pachtibernahme. Foto: PD

schen» gefiihrt. Unter ihnen
zdhlte der Gasthof 13 «Gault Mil-
lau»-Punkte.

«Wir sind stolz und motiviert,
in die Fussstapfen des Wirtepaars
Kaufmann treten zu diirfen», sagt
Rainer Hoffer. «Bewdhrtes wer-
den wir fortfithren und dabei
auch eigene Ideen und unsere
Handschrift einbringen.» Bishe-
rige und neue Giste im «R&ssli»,
so Hoffer, diirften sich «weiter-
hin auf kulinarische Geniisse mit
einzigartiger Gastfreundschaft
freuen».

Heinz Ziircher

gratuliert Nadja und Rainer Hoffer zur
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Der Metzger, der vor 50 Jahren
die Barlauch-Bratwurst kreiert hat

In der Riiedi Metzgerei Winterthur René Hafner aus Kyburg arbeitete in den 80er-Jahren in Winterthur
und kreierte allerlei Spezialwiirste — dann starb sein Chef auf einer Himalaja-Expedition.

Nicole Débeli

‘Wenn er die Bratwurst hétte pa-
tentieren lassen kdnnen, dann
hitte ers gemacht, sagt René
Hafner. Vor genau 50 Jahren er-
fand er ein Rezept mit Barlauch:
«Damals gab es in Winterthur
sonst keine speziellen Wiirste.»
Sein Chef Marcel Riiedi, Ge-
schiftsfiihrer der Familienmetz-
gerei Riledi an der Wartstrasse,
hatte Hafner damit beauftragt,
sich etwas einfallen zu lassen.
Und der liess sich nicht zweimal
bitten: «Acht neue Wurstsorten
habe ich auf die Grillsaison hin
entwickelt. Die Leute kamen aus
der ganzen Stadt zu uns.» Nebst
der Schweinsbratwust versah er
auch eine Kalbsbratwurst mit
Birlauch und stellte eine Bir-
lauchbutter fiir Steaks her. Im
Herbst ersetzte er das saisonale
Wildgemiise durch normalen
Lauch.

Leben am Birlauch-Hang

Hafner, der bald 75 wird, hat ei-
nen besonderen Bezug zu dieser
Pflanze, die derselben Gattung
wie Knoblauch und Zwiebel an-
gehort: «Meine Mutter hat schon
immer damit gekocht. Bdrlauch-
wihe gab esviel, Barlauch im Sa-
lat oder Birlauch als Spinater-
satz.» Das Haus in Kyburg, in
dem er sein ganzes Leben ver-
bracht hat, steht am Rande des
Hangs, der Richtung Tss abfallt.
Zum einen hat Hafner in seinem
Garten eine wunderbare Weit-
sicht, zum anderen wichst der
Barlauch im Frithling am ganzen
Hang.

Nach seiner Lehre als Metzger
sammelt Hafner in verschiede-
nen Betrieben Erfahrung, bis er
bei Riiedi in Winterthur anheu-
ert, wo er 1973 auch die Meister-
priifung absolviert. Die dafiir
notwendigen Kochkenntnisse
eignet er sich im Hotel Arvenbii-
el in Amden an, das damals der
Bruder André Riiedi fithrt und
welches heute noch der Familie
gehdort. Hafner weiss viel Gutes
zu erzdhlen iiber seine Zeit im
Familienbetrieb: «Wir sind heu-
te noch befreundet.»

Nicht nur die Kunden schitz-
ten die Produkte, auch bei Wett-
bewerben hitten sie immer wie-

«Unsere Rezepte
haben wir
nie weitergegeben.»

René Hafner

der sehr gut abgeschnitten: Gold
flir die Schinkenwurst, den
Weinschiiblig oder die Rauchsa-
lami - das seien nur einige von
vielen. «Die Rezepte kannten nur
wir, und weitergegeben haben
wir sie nie.» Doch dann brachte
ein tragisches Ereignis unver-
hofft das Ende iiber die Winter-
thurer Metzg.

Denn Marcel Riiedi war nicht nur
Metzgermeister, sondern auch
passionierter Bergsteiger. Rela-
tivspdt, mit {iber 30 Jahren, hat-
te er zu dieser Leidenschaft ge-
funden. 1975 reiste er erstmals in
den Himalaja und machte sich in
der Folge daran, einen Achttau-
sender nach dem anderen zu be-
steigen. 1985 stand er auf der
Spitze des K2 - des zweithdchs-
ten Berges der Welt — und erlang-
te als kletternder Metzger Be-
kanntheit. Doch ein Jahr spater
starb er beim Abstieg von seinem
zehnten Achttausender, dem
8485 Meter hohen Makalu in Ne-
pal, vermutlich an der Hohen-
krankheit. Riiedis Leiche blieb
am Berg.

Grosse Wurst-Feste

Die Metzgerei habe es danach
noch einige Monate lang gege-

Heute wurstet René Hafner nur noch fiir sich selbst, aber immer noch mit viel Barlauch. Der kommt auch in die Butter. Foto: Marc Dahinden

ben, doch 1987 schloss der Fami-
lienbetrieb die Tiiren definitiv.
Hafner zog weiter in eine Mig-
ros-Metzgerei, die zwar einige
seiner Rezepte aufnahm, nicht
aber die Bdrlauch-Bratwurst.
«Rundherum haben sie viele an-
dere plotzlich nachgemacht»,
sagt Hafner. Erst einige Jahre
spdter sprang der Grossverteiler
auf den Trend auf.

Obwohl sich schwarz auf
weiss nicht beweisen ldsst, dass
Hafner als Erster Wiirste mit Bar-
lauch aromatisiert hat, ist er 50
Jahre nach der Erfindung immer
noch gleich stolz auf sein Rezept
- und die Qualitdt: Er verwende
ausschliesslich bestes Schweine-
fleisch ohne Sehnen. Und die
Dirme befiille er so, dass sie
schon durchscheinend rosa blie-
ben und sich die griinen Bar-
lauchsprenkel deutlich abhdben.

Auch nach seiner Pensionierung
stellte Hafner einige Jahre lang
immer im Friihling wiahrend ei-
ner Woche Birlauchwiirste her.
Mit Freunden sammelte er am
Kyburger Hang kistenweise Bér-
lauch, wusch und hackte ihn von
Hand. Danach stand er tagelang
in der Metzgerei eines Kollegen,
um die Wiirste zu produzieren
und sie danach an einem gros-
sen Fest an Familie und Freun-
de weiterzugeben: «Das war
eine sehr lustige Zeit, fiir die ich
allen sehr dankbar bin», sagt
Hafner.

Heute wolle er nur noch ge-
niessen. Seine Zeit widmet Haf-
ner seinen drei Enkeln, seinen
Tieren und Hobbys wie dem Ko-
chen, Jassen und Schwingen.
Und ab und zu macht er ein paar
Wiirste, nur fiir sich, mit einem
Rezept, das sonst niemand kennt.

«Wir miissen
uns vorbereiten»

Rickenbach Angesichts des
Ukraine-Kriegs sucht

die Gemeinde Rickenbach
nach Freiwilligen und
Unterkiinften.

‘Wie es aussieht, wenn man un-
vorbereitet ist, weiss Suzette
Pauli. Die ehemalige Gemeinde-
ritin von Rickenbach (1990-
2006) holte in den 80er-Jahren
zehn gefliichtete Libanesen beim
Bahnhof ab. «Es gab damals
nichts anderes als den Luft-
schutzkeller.» Dort hdtten die
jungen Ménner dann wihrend
einiger Wochen gewohnt und ge-
kocht. Pauli ging immer mal wie-
der nachschauen. «<Am Schluss
nannten sie mich <Mami>.» Alle
seien nach einer Weile bei einer
Familie untergekommen oder
hitten Arbeit gefunden. «Aber»,
sagt sie heute, «das waren ja kei-
ne Zustande.»

Auch Ubersetzer
werden gesucht

Als sie die Bilder aus der Ukrai-
ne sah, meldete sie sich deshalb
beim Rickenbacher Gemeinde-
prasidenten Robert Hinnen. «Das
darf diesmal nicht passieren, wir
miissen uns vorbereiten», sagte
sie ihm. Auch sie bot an, Gefliich-
tete aufzunehmen.

Seit Mittwochnachmittag ist
auf der Gemeinde-Website nun
ein entsprechender Aufruf auf-
geschaltet: «Verfligen Sie iiber
Platz und mochten eine oder
mehrere Personen bei sich auf-
nehmen?» Gesucht werden auch
russisch- oder ukrainischspra-
chige Ubersetzerinnen und Uber-
setzer. Freiwillige sollen sich bei
der Verwaltung melden. «Wir
mochten uns bestmoglich darauf
vorbereiten, auch wenn es mo-
mentan noch viele Unklarheiten
gibt», heisst es im Schreiben.

«Lieber agieren
statt reagieren»

Auf Anfrage sagt Gemeindepra-
sident Hinnen, dass man «lieber
agieren statt reagieren» wolle.
«Der Aufwand fiir eine solche
Liste ist ja klein, und dann kon-
nen wir bei Bedarf gezielt auf
Freiwillige zugehen.» Angesichts
der vielen Fliichtlinge aus der
Ukraine ist Hinnen iiberzeugt:
Es werden Leute in der Region
Winterthur Zuflucht suchen.
Andere Gemeinden in der Re-
gion, beispielsweise Dachsen
und Marthalen, verweisen auf
die neu geschaffene kantonale
Anlaufstelle, die unter der Tele-
fonnummer 043 259 24 41 oder
ukraine@sa.zh.ch erreichbar ist.

Jonas Gabrieli

Altbekanntes Wirtepaar tibernimmt das «RoOssli»

Pachterwechsel in llinau

Der Stadtrat von Illnau-Effreti-
kon hat am Donnerstag bekannt
gegeben, dass Nadja und Rainer
Hoffer im «R&ssli» die Nachfol-
ge des langjdhrigen Wirtepaars
Vreni und René Kaufmann iiber-
nehmen werden. Die Kaufmanns
haben schon letztes Jahr verkiin-
det, im August 2022 in den Ru-
hestand zu treten. Den Gasthof,
welcher der Stadt Illnau-Effre-
tikon gehort, werden die Hof-
fers nach umfassenden Umbau-
arbeiten am 28. November wie-
dereroffnen.

Gemdss Stadtrat hdtten sich
nach der Ausschreibung rund 40

Ab November werden Nadja und Rainer Hoffer den bekannten Gasthof in Illnau fiihren.
Die beiden waren schon einmal in der Umgebung von Winterthur titig.

Stadtrat Marco Nuzzi (links) gratuliert Nadja und Rainer Hoffer zur
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Gastronomen fiir die Pacht inte-
ressiert. Sechs konkrete Bewer-
bungsdossiers gingen schliess-
lich ein. Deren zwei legte die Pro-
jektgruppe unter dem Vorsitz von
Hochbauvorsteher Marco Nuz-
zi (FDP) dem Stadtrat zum Ent-
scheid vor.

Mit Rainer Hoffer iibernehme
«ein erfahrener Vollblutgastro-
nom» die Pacht, schreibt der
Stadtrat in einer Mitteilung. Hof-
fer verbrachte einen Grossteil
seiner Karriere in Grandhotels
im In- und Ausland. Aktuell ist er
im Berner Oberland als operati-
ver Leiter bei der Jungfrau Gast-

ronomie AG im Bereich Event-
management titig. Nadja Hoffer
wurde zweimal fiir den «Best of
Swiss Gastro Award» nominiert
und fithrt zurzeit den «Nadja’s
Kitchen Cosmos», ein Gastroun-
ternehmen mit Sitz in Birsfelden
BL, das unter anderem Koch-
Events und Caterings anbietet.

Hoffer: «Bewihrtes
fortfithren»

Die Hoffers - sie stammt aus
Stammbheim, er aus Wien — woh-
nen momentan in Birsfelden.
Von 2005 bis 2008 haben sie in
Oberstammheim den «Hir-

schen» gefithrt. Unter ihnen
zdhlte der Gasthof 13 «Gault Mil-
lau»-Punkte.

«Wir sind stolz und motiviert,
in die Fussstapfen des Wirtepaars
Kaufmann treten zu diirfen», sagt
Rainer Hoffer. «Bewihrtes wer-
den wir fortfiihren und dabei
auch eigene Ideen und unsere
Handschrift einbringen.» Bishe-
rige und neue Giste im «RJssli»,
so Hoffer, diirften sich «weiter-
hin auf kulinarische Geniisse mit
einzigartiger Gastfreundschaft
freuen».

Heinz Ziircher



